Kitchen story

Trhanec s jablky v karamelu
Porce: 2 Priprava: 35 minut

100g Spaldové mouky
Spetka soli

kdra z V2 citronu

2 Zloutky

1 - 2 IZice tftinového cukru
125ml miéka

par kapek vanilkového extraktu
polovina hrsti rozinek

2 bilky

[Zice masla

mouckovy cukr

Na jablko v karamelu:
2 IZice tftinového cukru
1 1Zice brandy

1 jablko

pul hrsti mixu ofiSkU
IZziCka skofice

- Ve velké mise smichejte mouku, Spetku soli a kliru z % citrénu.

- Zloutky vyslehejte s tftinovym cukrem a pfidejte k mouce spolu s mlékem a
vanilkovym extraktem. VSe spolu dobfe promichejte.

- Bilky vySlehejte a pfidejte k té€stu. Diky bilkiim, bude trhanec pékné nadychany.

- Na vétdi panvi rozpustte maslo a vlijte do ni tésto. Pfiklopte poklickou a na stfednim
plameni nechte pfiblizné 5 - 7 minut, dokud nebude mozné tésto otocit. Pak ho
opecte i z druhé strany.

- Na zviastni panvi rozpustte titinovy cukr a vytvorte si karamel.

- Jablko zbavte jadfince a spolu s ofiSky pfidejte ke karamelu. Pfidejte brandy, skofici
a v8echno spolu promichejte. Podle potfeby pfidejte trosku vody.

- Hotové tésto natrhejte a pfidejte k jablko s karamalem a promichejte.

- Podavejte na talif a zasypejte mouckovym cukrem.



