Variace mini burgers s lososem a zeleninovymi lupinky (6-8 porci)
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Kiehka syrova bulka
250 ml mléka
100 g masla
150 g hladké mouky
4 vejce
50 g syru Gruyére
sul

500 g lososiho pupku nakrajeného na kosticky
hrst kopru
olivovy olej
citrénova stava
1 ks Salotka
pept
sul

100 g créme fraiche
strik ginu
IZice krajené pazitky
80 g okurky nakrajené na kosticky
sal

Mléko rozehfejeme spolu s maslem, trochu osolime, vmichame mouku a odstavime. Do tésta
vmichame vejce, poté syr nakrajeny na kosticky — trochu syra nechame stranou, nastrouhame
a bochanky jim posypeme.

Pomoci dvou lZic tvarujeme bochanky a klademe na plech vyloZzeny pecicim papirem. Peceme
v rozehtaté troubé na 170 °C asi 20 minut dozlatova.

Kopr a Salotku nakrajime najemno, vymichame s lososem nakrajenym na kosticky, promichame
s olejem, citrénovou stavou a kdrou, se soli a pepfem.

Créme fraiche, gin, pazitku a okurku dobfe umichame do hladka. Upravime do bulky a podavame
s naplni z lososa ozdobené varenymi kiepeléimi vejci a lososovym kaviarem.



Jemna housticka
175 g hladké mouky
1 IZi¢ka cukru
1 IZicka prasku do peciva
1 Izicka susenych kvasnic
100 ml teplého mléka
slunecnicovy olej na potreni
sul
500 g lososa vyssi ¢ast spodni Casti filetu
IZice krajeného Cerstvého zazvoru
1 ks chilli papricky dle chuti
3 |Zice ryZzového octa
2 ks salotky
80 ml svétlé séjové omacky
2-3 strouzky ¢esneku
2 IZice hnédého cukru
sezamovy olej

Na dochuceni
par listk( koriandru
60 g prazenych drcenych arasid
2 ks malého cinského zeli

Na lupinky
1 ks mensiho celeru
3 ks mrkve
palmovy olej na smazeni
sal
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Mouku, stl, cukr, susené kvasnice a prasek do peciva promichame, nasledné prilejeme vlazné mléko
a vypracujeme v hladké tésto.
VloZime do misy vymazané olejem a nechame 1 hodinu vykynout. Tésto propracujeme a rozdélime
na potrebny pocet kousk(l a potfeme olejem.

Nechame 30 minut stat a kynout pod vlhkou utérkou. Poté varime na pare 10-12 minut dle velikosti.
Na oleji zvolna restujeme jemné krajenou Salotku, zazvor a cesnek do zlatova, na zavér pridame chilli
dle chuti. PFidame cukr, nechame zkaramelizovat. Poté zastfikneme octem a zalijeme séjovou
omacku a zredukujeme. Vypneme a do teplé omacky vloZzime lososa nakrajeného na cca 12 — 16
kousk(. Nechame kratce prolezet. Podavame dochucené koriandrem, arasidy a najemno nakrajenym
¢inskym zelim.

Zeleninu nakrajime na jemné platky a usmazime do zlatova a kfupava. Osolime a podavame



